
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Catering Katalog 

 

 

 

 

 

 

ENGEL KANTINE & CATERING 

Frisch. Regional. Verlässlich. 



Unsere  

Catering-Menüs 

Menü 1 - 25 € pro Person 

1 Salat | 1 Hauptspeise | 2 Beilagen | 1 Dessert 

 

Menü 2 - 30 € pro Person 

1 Salat | 1 Suppe | 1 Hauptspeise | 2 Beilagen | 1 Dessert 

 

Menü 3 - 35 € pro Person 

5 Fingerfood | 1 Salat | 1 Hauptspeise | 2 Beilagen | 1 Dessert 

 

Gläschen Buffet - 20 € pro Person 

Beinhaltet bis zu 5 Gläschen-Varianten 

 

Finger Food Buffet - 20 € pro Person 

Beinhaltet bis zu 5 Varianten 

 

Pasta Bar - 15 € pro Person 

2 Nudel | 1 Gefüllte Nudeln | 3 Soßen | 3 Toppings 

 

Kuchen Buffet – 7,00 € pro Person 

Kaffee | Tee | Wasser | Bunte Kuchenauswahl 

 

Brötchen Buffet - 8,50 € pro Person 

Kaffee | Tee | Wasser | Halbe belegte Brötchen 

 

Individuelles Menü - Preis auf Anfrage 

 

Serviceleistungen 

Mindestpersonenzahl: 15 Personen 
 

Lieferpauschale je nach Entfernung 

Abholpauschale je nach Entfernung 
 

Servicepersonal zu buchbar (30 € die Stunde) 
 

Leihgebühr: Tischdecke 5 € pro Stück | Geschirr 2 € pro Person 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. 7% / 19% MwSt. 



Suppen und Eintöpfe 

• Chili con Carne 

• Erbseneintopf mit Fleischeinlage 

• Currywurst 

• Hack-Käse-Lauchsuppe 

• Gulaschsuppe 

• Indische Linsensuppe  

mit schwarzen Zwiebelsamen 

• Chili con Quinoa 

• Kartoffel-Lauch-Suppe 

 

           Salate 

• Salat Bar mit 2 Dressings 

• Griechischer Bauernsalat 

• Antipasti-Variation 

• Italienischer Nudelsalat 

• Schwäbischer Kartoffelsalat 

  

Fingerfood 

• Blätterteighäppchen 

• Mini-Frikadellen 

• Noodle-Teriyaki-Spieße 

• Mini-Pfefferbeißer 

• Käse-Trauben-Spieße 

• Tomate Mozzarella-Spieße 

• Mini-Schnitzel 

• Gemüsesticks mit Kräuterdip 

 

     Dips 

• Kräuterbutter 

• Hummus 

• Paprika-Walnuss Dip 

• Aioli 



Hauptspeisen 

• Rinderrouladen in Sauce 

• Hähnchenbrust mit Rahmsauce 

• Geschnetzeltes Züricher Art  

(Schwein oder Hähnchen) 

• Gegrilltes Lachsfilet 

• Schweinebraten in Bratensoße 

• Bunte Gemüse Pfanne 

• Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

• Blumenkohl-Kartoffel Auflauf 

 

     Beilagen 

• Rosmarinkartoffeln 

• Spätzle 

• Reis 

• Kartoffelgratin 

• Nudeln 

• Bunte Gemüseplatte  

mit Hollandaise 

• Rotkohl 

• Blattspinat 

 

Desserts 

• Mousse au Chocolat 

• Panna Cotta mit Fruchtsauce 

• Rote Grütze mit Vanillesauce 

• Obstsalat 

• Bunte Kuchenauswahl 

 

 

 

 

 



Gläschen-Auswahl 

 

Snacks 

• Tomate-Mozzarella mit Pesto 

• Couscous-Salat mit Minz-Dip 

• Linsensalat mit Feta und Cranberrys 

• Antipasti auf Rucola 

• Gemüsesticks auf Kräuterquark 

• Griechischer Bauernsalat 

• Honigmelone mit Serrano Schinken 

• Thai Glasnudelsalat 

  

Desserts 

• Mousse au Chocolat 

• Panna Cotta mit Fruchtsauce 

• Rote Grütze mit Vanillesauce 

• Obstsalat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Pasta Bar 

 

Nudelsorte 

• Penne 

• Farfalle 

• Fusilli 

 

Gefüllte Nudeln 

• Tortelini Spinat Ricotta 

• Tortelini Carne 

• Ravioli Tomate Basilikum 

 

Soßen 

• Bolognese (Schwein) 

• Arrabiata 

• Schinken Sahne 

• Napoli 

• Basilikum Pesto 

 

Toppings 

• Kirschtomaten 

• Parmesan 

• Sonnenblumenkerne 

• Rucola 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


